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'? t\?,6 1r3n o n*Fecha de Visita Hora lnic¡o Hora Finalización

iq.-nfi q !rrY\ cl t\,|,fi-1.}
()1 i f I,.üz cJ FechaF¡nar operación: 3a/ 0L¡ i)(l?4

Nombre Responsable del Seru¡cio:

Fecha lnicio Operación:

Nombre Comedor Comunitario li']Ykal--rlrP

1. ldentificación

No convenio/Vigencia: \ 7 q:\ - 1t:i? Li Nonlbre Asoc¡ado:

2. Ubicación

Localidad:

Tel:

Bario: !.[i¡ ¡ r'rfi fu^rkif1
c"t.,,3jJ3Áj_L4j_.3- correo Electrónicol C{r?r\.

D¡rección: 'ltr-r ttPZ§

Beneficiarics Autorizados por PIan de Compras: .¿Cf] Tcral As stencia det Dia: )"73 Total Histórico de Asistencia: 1"7 I Cr i

No Personas Benef¡c¡arias en Atenc¡ón

3. Cobertura

Cobertura Diar¡a Contratada:

Area de recibo de alimenlos cumple con las
condiciones higién¡cGsanitarias eslablecidas por la
normatividad sanitar¡a vigente, permiliendo realizar
las actividades de yerificación da cantidad, calidad e
¡nocuidad de los alimentos que se reciben, aislada de
cualQuier riesgo de contaminación física, química y/o
biológica-

de almacenamiento de alimentos cumple
Ias mnd¡ciones h¡gién¡co-sanitarias

garantizando la temperatura, humedad y

circulación del aire que se requiere para cada
alinlento.

NA

por la normativ¡dad saniiaria vigenteúEi CNCNA

ryTtr

Area de preparac¡ón de alimentos cumple con las
condiciones h¡giénirsan¡tar¡as establecidas por Ia
nomat¡vidad sanitaria vigente y se encuentra
distribuida fisica o espac¡al en cuatro (4) zonas
básicas (caliente, fría, pre-alistamiento e
higienización), debidamente señalizadas.
La zona de higienización cueÍta con lavamanos con
grifo de accionamiento no manual dotado con
d¡spensador de.iabón, toallas desechables o equipos
automáticos pa€ el secado de manos en buen
estado, debidamente seña¡izado y ubimdo en las
áreas de elaborac¡ón o próximos a estas pam la
h¡giene del personal manipulador de alimentos.

para la distribución de alimentos permanece
en óptimas condiciones de limpieza y orden;
cuenla con los elementos necesarios en

NC NA

ñ

hig¡énicas, que faciliten la
oe los aImertos a los benefrciasos

müü

Area de consumo de alimentos cumple con las
cond¡c¡ones higiénico-sanitarias y cuenta con
iluminac¡ón y ventilación natural o afiilic¡al suficiente.

Esta área está dotada de mesas y sillas de mater¡al
que faciliten la l¡mpieza, desinfección y la comodidad
de los beneficiarios; disponiendo de las sillas
(puestos) de acuerdo con la cant¡dad de beneficiarios
asignados para el @nsumo de al¡me_ntos por turno.

Área de instalaciones sanitarias cumple con las
condiciones h¡9¡énico-sanitarias establecidas por
la normatividad sanitaria vigente y cuenta con

sanitario en cantidad suficiente para uso
con batería san¡taria en buen estado de

func¡onamiento (lavamanos e inodoros) y doiado
los siguientes elemenlos de aseo: caneca con

de accionamiento de pedal con bolsa
permanente, dispensadcr con jabón lÍquido, papel
hig¡énico y elemenios para ei secado de manos
(toallas de papel o secador de manos eléctrico) y

las condiciones establecidas e¡ el anexo

NC NA

m Müü

Área de alistamiento de personal esta séparada de
los seruicios sanitarios (¡nodoro o cistemas), áreas de
almacenamiento y preparación de alimentos, y
cuenta con easilleros o lockers en buen estado para
la ubicación de los elementos personales y ropa de
d¡ario. Así mismo, se encuentra en adecuadas
condic¡ones de limpieza y desinfección.

de higienizac¡ón para elementos de aseo
ple con las condiciones higiénico sanitarias

es un espacio exclusivo para el lavado de los

riesgo de contaminación d¡ferente al área
rrcibo, almacenamiento, preparación, seruido

ü
NC

ú

Cistribución de los alimentos.

por la normatividad sanitaria vigente

de aseo, ubicado en un lugar que no

Füü

3ü{')

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento
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de almacenamiento de agua potable clispone de tanque(s) en máterial h¡giénlco sanitar¡o, hermético (nc es perm¡tido tanque
o cernento), con capacidad suficiente minimá de 500 liiros y cuenta con el ceriificado de higienizáción con tiempo

no mayor a 6 meses (conforme lo señalado en el Decreto 1575 de 2007 y Resolución 2115 de 2OO7), emitido por una
vigilada por la Secretaría Distritai de Salud-SDS, con concepto sanitario favoratlle de la empresa, ficha técnica de
utilizados y descripc¡ón del proceso realizado.

Fechaconcepto: D'n2C n¡"rf]'Z ¡,io ]Ljt

FechaLavádoTanoue: Dia]l Mes l'Z Año?úlq r¡ater¡al, P\cli¡tr:
capacidadTotal: I00SC Empresa:

bJcFnConcepto San¡tar¡o:

N" Tanques: .t
(1{rocr$tr{Gv} Lf f'¡ tt

CNCNAFtrrl

para almacenamtento de productos
como jabones, detergentes,

V señalizado: Lbrcado en .r lugar
área de preparación y al,nacenamrento

etc.; está debidamente

para evitar el resgo de

Füü de almacenamiento de combustibles cumple
las características establecidas en el

para ei uso de gas GLP
que se requiera)

F
C

ü

el proced¡m ento "Planificaclón Alimentaria
implementación en los seryic¡ós sociales de

y'el "Procedimiento Abastec¡miento
sus respectivos protocolos,

y formalos asociados a estos
con

Éüü
'13

ei clclo de menús, minuta palrén
Cel áporte nutricional para los
de edad delerminados por la SDIS,

con lo descriio para intercambios
y sum nistrando las raciones a

beneficiariá. acorde con
establec das en el anexo técnico

úüü

disponibie en un lLrgar vis¡ble del
las minutas patrón, el ciclo de menús

documentos de análisis de aporte nutric¡onal a
manipuladoras de alimentos, así como

de menús y el menú del dia para

las personas beneficiarias del servicio.

úüü Wüü

la'totalidad de ingredientes listados en el análisis de¡ aporte nutricional para cada preparación y de acuerdo con los

Menú

Peso Neto

(ks)

Sopa o
cazuela

7nr.\r¡ -r 7 2

Cereal

Verdura o
ensalada

L<Lr)\{ lr'}u+, 
-, 

f,¡t

Nñq.c.rn-h" \ 77 -7
\ L-Lt t-

-1 'a.
/r )

it l611§-9

Peso Neto

Menú lngred¡entes
Requerido

(kq)
Utilizado

{ko}

Proteína

Tubérculo
o plátano

Bebida de
Íruta

h rnl n)¡, '7i,( ZZ
&tu\ rc,v. l,? ),.1-

Postre ü r i,'li^ i'7.lq [? "q
ft-t,l c¡r-, t<L 11.

en el anexo técnico numeral 5.1.1.1.2. Ciclo de menús Eüü

Variable Nivel de Cumplimiento

9

Variable Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

1f

Categoría 1: Subcomponente Suministro Alimentar¡o

Variable Nivel de Cumplimiento Variable N¡yel de Cumpl¡m¡énto

'li

'lt 1I
9frece menús especiales en las fechas dr
lavidad y fin de año confome los criteriot
3stablecidos por la Subdirección de Nutrición.

Variable N¡vel de Cumplimlento
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lngredientes



[*{
ei4

,r tri6.,i_!_i:

PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA ¡NCLUSIÓN SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA OE SEGUIMIE¡ITO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOGIACIÓN VIGENCIA 2024-2

FORMATO NO
CONTROLADO

nlegracróf Sccra!
PAGINA 3de12

No Variable N¡vel de Cumplimiento

17

Cualifica al ta¡ento humano del Comedor Comunitaío en el procedim¡ento P,anificación Al¡mentaria y su implementación en los
servicios sociales de le SDIS, el Procedimiento Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y fo.matos asociados. manejo de
nrinuta patrón. ciclo de menús, análisis nLrtricionales, estandarización de utens¡lios y porciones seruidas, recepc¡ón de alimentos y
conocimiento de los crilerios mínimos de aceptación y rechazc; en ios tiempos señalados en el anexo técn co.

Fecha Minuta Patrén: Fecha: Estandarización:

Día ! rves il naa 7í:24
Fecha Recepción-Criter¡os:

oiat taes I'Z- Ailo ZO'¡q

Dia4 veslT nno7i../!

Fecha Procedimlento:

ñÉü

Categoría 2: Nutricional

Variable Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

l8

Profesional en Nutrición y Dietética particlpa en las
activldades de fortalecimlento técnico en toma de
medidas antropométr¡cas, sens¡Llilizaclón en
\,lgi{ancia nutricional y las demás programadas por la

Subdirección de Nutrición

Fortalec¡miento Toma medidas antropométricas:
o,a iú r,¡es .i ¿¡o )'.2-9

Sensibil¡zación Vig¡lanc¡a Nutric¡onal Profes¡onal
de Nutrición y Dietét¡ca:

ora l J N.4es- / l Lno)r,l.L-i

§ocialización Clasificaclón Nutr¡cional
benef¡c¡arios:
oia I 5 ¡¡es li I eno 7i jZS

CNCNA

Eilil

Profesional en Nltric ón y Dietética realiza la

toma de datos antropométr¡cos, disponiendo de
los equipos (balanza d gitai y tallímetro), en las
condiciones señaladas en el anexo técníco.

Fecha Toma de datos antropométricos:

oa \ rules \ Ano \

CNCNA

Registra y presenta el reporte de digitación de
medidas anlropométricas en el sislema mislonal
SIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo
técnico

C NC t Realiza orientación y abordale a los CNCNA
20 21 identiflcados con malnutrición. atendiendo la

técnicá de la Subd¡¡ecc¡ón de Nutrición.

l

Variable N¡vel de Cumpl¡miento

22

Cuenta con el acla de inspección sanitaria con enfoque de riesgó para establecimientos de preparación de alimentos, emltida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitar¡o favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedición inferior a un
(1 ) año. Cumple con las exigencias dejadas por ¡a autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1 ) año
el ASOCIADO realiza los trámítes corÍespondientes a la inscripc¡ón y sol¡c¡tud de la visita de inspección. vigílancia y control frente a la
autoídad sanitaria competente

con""pio, Jf-¡ vtt I i.r h \g Porcentaje decumpt¡miento:tl t n

Fecha:Día: i^l rtrr", C*j eno' Z/JZ¿J N'ecta, A¡.11 2.<, C{,L Éai 5
Hosp¡tallSubred "6r, l.

F
NC NA

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able Nivél de Cumplim¡ento

23

Da cumplim¡ento con lo establecido en la Resolucién
5109 de 2005 y demás normas concordantes y
complementarias, así como los lineamientos técnicos
establecidos por el Min¡sterio de §alud y Protección
Social, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de
produclos cárnicos cumple rotulado de acuerdo con
e¡ Decreto 1500 de 2007.

rün
24

Efabora e implementa un plan de compras de
alimentos de acuerdo con los formatos "Plan de
compras consolidado mensual asociados" y "PIan
de Compms semanal asoc¡ados" publicados en el
SG de la SDIS de acuerdo con el c¡clo de menús
y análisis nutr¡c¡onal con su respectivo
cronograma.

Se adquiere cámicos, abarrotes, tubérculos;
frutas, verduras y lácteos para las preparaciones
garantizando su disponib¡l¡dad para mínimo dos
(2) días de operac¡ón y de acuerdo a las
condiciones eslablecidas en el anexo técnico.

Eüü

Mes i7 Año ?a-/7t-I

t]trK

de A¡imentación
*n"n,*
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719 de 20'15 Si cuenta con conceptos san¡tarios superiores á un (1) año. el ASOCIADO solicila al proveedor o
y soiicitud de {a vis¡ta de inspecclón, vigilancia y control frente a la autoridad

Al¡mento Proveedor Fecha Conepto
Sanitario Concepto

Fecha Autorizac¡ón
Sanitaria /Reg¡stro-Permiso

o Notif¡cación san¡taila
Pol¡o Ccrnr) Íl Trr Un \ l"r r.-.10qi7.02 u ñrui,,r r, hie 3ü/rú lt r¡Zó
Carne Cñrn,-t l'l '-I r¿t rn I n r e /{)q I207rj Tarrttrrrhl e :) r' ) h [. l¡D )l)
Leche lirl)r, ñi r rú 'A 

¡a1lZo¿u Fr-trr, rr,L.ln Oq )n7 l¡nz.C
Queso [)r ilr¡ l-.]trrt-, 2(}/rr? ¡ñ7q €r;r.t,r¿ klF ol/r¡a ln> 9
Yogurt Mrir.t*6Tr ZB tr,b¡sZtt fGr.r,rrnLlf. oLt tlzlzazl'
Helado G ltrn.L, rilG i6 ¡oq lm>u 1?'utrrnhlP..

Crema de
leche (\4 r, r¡ r{'¡ 15 ¡og Jxrq ?ot¡arrtlr

Huevos ÉJr, u.r, ÍSioqttttl+ Ir¡,t.rc,tr \r
Pescado F-rr¡rr'lcL' c)F.Í h r7ñL mn".,hl.r rrr!'r F=&- \
Pulpas

'.: .- -. ¡l- I Lü Pr^\ ol tbLi 2s7Lt ?o.¡i¡rrble ZB /l)2-t2aa\

lascon técn¡casfichas favorablessanitarios favorablec conconceptosv fechacon no UNa an3requerimientos superior (1
directosproveedores de ¡echepollo, cárnicos,pescado, der¡vados de fruta.v v pulpas Adicionalmente, camepollopara v

desan¡taria conacuerdo el Decreto de1 500 2007 lácteos der¡vadosv pa ra sanitario acuerdode conv registro

trámites correspondientes a la ¡nscripción
dejando evidenc¡a de Ia gestión realizadá

CNCNAvnr

No

a transportar y realiza seguimiento a las cond¡ciones de transporte mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR-pSS-232.

Proveedor Placa Vehículo Fecha Concsptg San¡fario Concepto

Pollo lc.r¡nru F1 frrr"¡rnlf> ñu.ü l<l"J b\l lttl2¡17.L* 'Fow.¡rbir.
Pescado F?r-¡rn¿', r- trS" AcLl >s íúu[zrn¡¿ 'Tit *rr¡.L^l r

Carne Cr,rn r¡ Ll ? rr(l olf, 6t{M lSt-r o+ tLD l?{.111 (ovrrr¡-l-le
Leche U,ilc-¿ Or¡rt: ü,Hotrf L+ 3tiDT.hrttf {¿lm,r^}-ie
Queso lI¡ l1r, Qtrr-r. DHO ?TL+ .'ti tD7.i'?Dtt 'Élrtre-i'r.hk
Yogurt H tr r{" ff t> trjtln nI t{ 3¡ ñ1'/7r.)u frri.rrrr.lr \f
Helado Crr\rrv.ll^.ri.Y, 1L f\"i B 1q 15Í$ l7üZL) F¡*'r'rnÁ\r

Crema de
leche

'M'ttrL«t u-il-J0 1BL{ 3l ¡oz{z,i¡r+ ?ovrm, hlt
Huevos ¡,lti ü r n (¡r?fi nxY tg jaltzD4 It'vurch\"
Pu¡pas Ct Ed¿í"r F§ n lqi, 1,1 io;4 ]'7¡t1-Q 'É(rl,... klf

capítulo Vl

, vigÍlancia

Cum con lo enestablecido Reso¡la 2674ucton 20deple 3, 29artícu I o dem normasasv relacionadas corvigeates
alimentosde cue¡ta lascon deactastransporte v deco¡trol vehlos Ículosinspección, v con favorable fechaco¡cepto v

inferior un ano. Losexpedición desanilarios vehiculoslos(1 conceptos sol aacordes naturalezala losdetransportadores

c
ffi

l ü ü

lmplementa ¡o establecido en el lnstruciivo Recepción de alimentos (INS-PSS-0i2) publicado en el SG de la página
junto con los formatos Recepc¡ón de alimentos (FOR-PSS-230) y Control de entrada y salida de alimenios asociados
debldamente diligenciados

web de ia

úüü

Variable N¡vel de Cumplimiento

I

i

i
i

I
:

!

i

Variable Nivel dé Cumpl¡mientó

Al¡mento

I

l

¡

Variable Nivel de Cumplim¡ento
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Variable

Los alimentos que requieren cadena de frÍo son
almacenados en cond¡c¡ones de lemperatura de
refr;geració¡ no mayores a 4oC +F2'C o congelac¡ón
hasta -24oC y se implementa los formatos "Control de
temperatura de equlpos de refrigeraclón (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
congeláción (FOR-PSS-239.

Los alimentos no perecederos empacados
individualmenle, como granos y otros que presenten
largos periodos de vida útil se almacenan a
temperatura ambienle, sin contacto directo de la luz
solar, sin presencía de humedad y se ubican en
estanterías de manera organizada-

CNCNA

ETT
29

Los alimentos se rotulan con: Nombre del
alimento, fecha de ingreso. fecha de egreso o
fecha de vencimiento para productos empacados,
número de iote cualdo aplique. Para
almacenamiento de allmentos en refrigeradores y

congeladores. se evita la contaminación cruzada
y son empacaoos en recipientes herméticos o
bolsas de polietileno transparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25 "C), en un recipiente
plástico higienizado, rotulado con la fecha de
venclmiento lomada del empaque origlnal

Füü

El almacenamienlo de alimentos preparaCos como
ensaladas y lugos del mismc dia, se realiza en
recipientes de malerial higiénico sanitario, cerrados o
hermét¡cos y separados de los alimentos crudos, s¡n
ningún tipo de contacto y e¡ diferentes
compariimentos.

F ü
NA

3'

No se evldencia alimenlos vencidos o en mal
estado. En aaso de presentarse se implementa
ei Prolocolo Desnatural¡zación de alimentos (PTC
PSS-026) vigente y formatos asociados,
publicados en publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

ú ü
NA

N¡vel dé Cumpiímiento

pre-al¡stamiento de alimentos se realiza aplicando los pasos de: sefección, clasiícación. higienización, pelado. corte o picado,
de lcs alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bclsas de leche y pulpas scn lavados y desinfectados previc a la preparaclón.

imptem'enta la clasificac¡ón de las tablas de p¡car de acuerdo con los colo¡es establec¡dos para los procesos de pre-alistam¡ento
de alimentos.

de Cumplimiento Variable

Dtrntr

lmplemenla lo esiablecido en el lnstruct¡vo
Preparación de alimentos (INSPSS-o14) vigente y

formatos asociados, publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo esiipulado en anexo técn¡co (en
refrigeraclón y no a chorro de agua, canecas con
agua o sometidos a proceso de cocción).

F ü
NA

tr
34

Las ensaiadas y postres que contienen lruta
prcada son cortadas y picadas el mismo día de
su m in istro.

La adlción de azúcil para los lugos y sorbetes se
realiza máximo media hora antes del serv¡do y no
se incorpora bloques de hielo o bolsas de leche
conge,adas al jugo.

m ü ü

Nivel de Cumplimienio

garantlza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4 'C +l-2 'C) y para preparaciones con proceso de cocción se garantiza una
mayor a 65"C. desde el inicio hasta el f¡nal del servic¡o. Se realiza toma de temperaturas de cáda preparación mínimo dos

con un ¡nterualo de tiempo ds dos horas.

Grup0 de Al¡mentos Preparación del Día T1'C T2 "C

Sopa o Cazuela

Cereal
Z

'Z

Proteína Í
Ensalada o Verdura

Tubérculo o Plátano
i U 3 I

Bebida de Fruta L
t:

)
Postre .1 ¿-

L

Étü

Variable Nivel dé Cumplim¡ento Nivel de Cumplimiento

Variáble

i'",!E

Var¡áble N¡vel de Cumplimiento

Variables

¡

I

I
I

I
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36

Se asegura una presentac¡ón adecuada y agradable
de cada una de las preparaciones y se realiza el
seruido de los alimentos, teníendo en cuenta los
utensilios estandarizados y en menaje en buen
estado, higienizado y seco con la entrega de cuchara
sopera, tenedor, cuch¡llo, cuchara de postre (cuando
se requiera) y servilleta.

Los aderezos como yogur. crema de leche, leche
condensada. uvas pasas, queso (rallado o en cubos)
y helado que hacen parte de los postres a base de
frutas se adiciona en el momento del servido. sobre
la porción ind¡vidual.

C

m ü t] Se garantizá a las personas beneficiarias el total
de Ios componenles del menú en el momento de
la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
e¡ cic¡o de menús establec¡do. Adicional se
garantiza que toda mujer que se encuentre en
perÍodo de gestación o laclancia hasta los doce
meses, que asista al Comedor Comunilario
reciba un aporte adicional de leche de 200 cc o
queso de 359.

ú ü
NA

t]

38

No se manipula los alimentos directamente con las
manos, s¡no con el uso de utensilios como pilzas,
cucharas, trinches o tenedcres, entre otros. No se
hace uso de guantes desechables y los alimefitos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por más de cinco minutos en la línea de
servido.

m ü ü
39

Las características organolépticas de las
prepáraciones (color, sabor, aroma, consistencia)
son característicos en cada una de las
píeparaciones listas para servir.

É ü ü

Variables Nivel de Cumpl¡m¡ento

Se mantiene a disposició¡ de las personas beneficiarias duranle el tiempo de seruido, distribución y consumo, tres (3) recipientes con
especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y a.jí triturado, para ser adicionados por las personas beneflcia|as de
acuercio con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de v6ncimjento y lote). trüü

las muestras diar¡as de
de acuerdo con lo registrado en

Preparación de Alimentos y en los
en el anexo técnico.

rará Evaluar la Calidad

c
n-ñ
W

NC NA

l/lic

Permite la aplicación de pruebas microbiológ¡cas
establecidas por la normatividad nacional y ¡as
demás requeridas por la SDIS para ¡os análisis a
ítem de ensayo de materias primas, productos
terminados. superficies, frotis de manos de
personal manÍpulador de alimentos agua de
consumo y otras pruebas microbiológicas que
sean tomad¿s po. la SDIS o po. rerceros
autorizados por la SDIS

úüü
ll / ot lzrtzs

Cumple con los requisitos microbiológicos vigentes
de la normatividad nacional y los demás requeridas
por la SDIS pa¡a los aná¡isis a ítem de ensayo de
materias primas. productos términados, supefficies.
frotis de manos de personal manipulador de
alimentos. agua de consumo y otras pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o por
lerceros autorizados por la SDIS.

Eüü
44

lmplementa ias acciones conectivas requer¡das
para subsanar los hallazgos que se deriven de
los resultados no @nformes de las pruebas
m¡crobiológicas que sean tomadas por Ia SDIS o
por tercercs autorizados por la SDIS

CNC

tr

Variable Nivel de Cuñplimiento

45

$
ii!:j

N'

Toma ¡os ítems de ensayo necesarios. en caso de brote o evento epidemiológico relacionado con posible contaminación alimentar¡a
enfermedad transmitida por alimentos - ETA.

Variable

CNC

F

Nivel

46
Garantiza la aplicación de Ias Buenas Prácticas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comunita¡o,
asi como la aplicaciÓn de las normas de higiene. ljmpieza y desinfección para garantizar la inocuidad de los alimentos.

CNCNAxtrr

Variable
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p¡ementa el plan de capacitación continuo y permanente dirig¡do al personal manipulador de alrmentos desde el momento de
a Ia ejecución del convenio, en coherencia con lo señalado en la Resolución 2674 de 2A13 y el anexo tecnico.

Nombres y Apellidos Man¡puladoras(es) dé Alimentos Fecha Capacitación

1
É] r¡ a ¡Lt rt C, Qt ¡iz- 7-3it?.lZD2-\

2 F4rrvr l, 1 9n Lrr- I L/l-oo71.r¡ ü¡y».prr, '23 it¡ lló'LLi
3 'Irt, 

v^,rr G 3rr-nrrv*7- " )3lt?12fi7w
4 Yr; ni fn .pr!r r. 1 '7.2 ¡t> t')n2L
5 i

6

7

\
I

üF ü

El personal manipulador de alimentos cuenta con cedilicación médica en la cual conste la aptitud para manipular aiimentos,
por un médico que cuente con número de regislro profesionali con vigencia inferior a un (1 ) año.

Nombrs y Ape¡l¡dos Manipuladoras{es) de Alimentos Fecha Cert¡ficado Méd¡co

CIno [,Lnvf r, Ot¡t i t \tnal?L2"u
2 r-lorri; l.:nh¿i \Jrncrcrr {?nrrtr.(t o> ) i? i ?b? t-t

3 'ÉC"ncrr; írr.r\rirlt7. -/ t tba]7{)7t4
4 Yr,nrrro f2-eu ñ) r-?< lilk l'7ü>L]
5 l)r-nr" dL..r'ul Ctilrlr,,l.r,t) 7 L lo.z ltrnrt
6 f¿ \.",Yr,* tlr r, ',4,, ooD\ (0..-, n¡r., ¡.,.1-, ir:] o1 iN,l"¡t¡tLt
7 C lnür-'l.rr, t'lt rn {lrnñr,nrz " lNi,,-i..r., r,n,,*r;\ [.] .tt¡-l ¡.{¡7.4
8

I

úüü

el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSS0o9) publicado en el SG de la SDIS con el talento humano contratado para
operac¡ón del Comedor Comunitar¡o y las peFonas benefic¡arias del seffic¡o; mediante estrategias didácticas úb¡cadas en
vlslbles del salón comedor, tales como: infografÍas, collages, habladores, frisos. entre otras, en los tiempos establecidos-
Dispone. de avisos o advertencias al personal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio
alimentos, área de consumo de alimentos y baños.

ñ ü ü

de los muebles, equ¡pos, utensilios y
para la prestación dei serr'icio en

en el anexo técnico. en condiciones

la entrega de alimentos para consumo
se cuenta mn la cantÍdad establecida

herméticos (Ocho (8) en total por
y marcados de acuerdo con

estado y funclonamiento

Comunitario conforme las

en el anexo técnico.

los beneflciarlos que

Füü Cuenta con un plan de mantenimiento de
y correctivo que contenga

cronograma, holas de vida de cada
los equipos; donde se reflelen

del equipo, capacidad, fechas
de los nrantenimientos.

xüü

Var¡able N¡vel de Cumplimiento

j

!

¡

i

I

Variable N¡vel de Cumplimiento

ri

i

,

i

Variable Nivel de Cumplim¡ento

i. Equipos - Muebles

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento
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Variable Nivel de Cumplimiento N" Nivel de Cumplimiento

52

Participa en la jornada de foriaiecimiento lécnico
social¡zación del Manual de buenas prácticas para la
prevénción de pérdidas y desperdic¡os de
convocada por la Subdirección de Nuiric¡ón y

su correspondiente divulgación con el talento humano
vinculadó a ¡a operác¡ón del Comedor Comunitário.

Fecha Forta,ecimiento Nutr¡c¡onista:

o¡a)-L. r'¡es l) Año ¿C?-\
Fecha Fortalecimiento Responsable Seru¡cio:

»¡a?.L r¡u, i'L Año 7,LZY

¡¡"= [Z mo ) ú'7-l

Fecha D¡vulgación:

nm ü

53

seguimiento a la implementac ón
de accones asoc¡adas al l\.4anual
prácticas para la prevención de pérdidas

desperdic os de alimertos, mediante el
del formato Control y medición

desperdicios de a¡imentos (FOR-PSS803)
I y el reporte lrimestral consolidado, a más
el tercer dÍa calendario de los meses
abril, julio y cctubre.

Füü

Variable Nivel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumplim¡ento

54

Adapta e implemenla el Pla¡ de Saneamiento
Comunitario cumpliendo con la Guía

de Saneamiento estabiecida por la
de lnlegración Social

C

,2tl ü ü
55

se evidencla indicios o presencia de plagas,

L* ra""-i1-. eno ?ü74

Fumigac¡ón:

o vectores

N' Nivel de Cumplimiento N' N¡vel de CumplimientoVariable

56

a la supervisión o interventoría
de ejecuc ón del Componente Alimentación.
y Salubridad, dentro de los primeros

dias calendario de cada mes, que dé cuenta d
p,imiento de los comprom¡sos del

mención con sus respectivos sopoiies, de acuerdo
los lineamientos definidos por Ia SDIS

úü
C?l0l tÁ)¿S

57

mple con el factor de selección Aporte
ico adicional para la contratación

en nutrición y dÍetética, de
los lineamientos técnicos. tiempos

establecidas por la SDIS: en caso de
sido ofertado dentro del

petitivo.

C NC NATE

N' Variable Nivel de Cumplimiento N' Nivel de Cumplim¡entoVariable

58

cumplimiento con lo establecido en el
389 de 2009 y demás normas concordantes.

lo cual no podrá recibir ni recaudar donaciones,
voluntaíos. cuotas de corresponsabilidad

partic¡pación.

ñü 59

estr clamenle las insialaciones

Comunitario para el cumplim¡ento
del convenio. En estas, NO se podrá

act¡vidades de proselitismo
ideológico, comercial o de

indole.

E ü

El nljlmero de personas beneficiarias registradas en el aplicát¡vo RAD es acorde al número de personas beneficiarias feoistradas en Ia planil¡a de asistenc,a.

Hora de Regislro Número Registro Asistenc¡as RAO Número Registro As¡stencias Planilla Comer¡larios

12m t?5 r21lt) <-
1:00 p. m. '7an zlo
2:00 p. m. Z?3

")23i00 p, m,

3;30 p. m.

Total

Variable

úEü

Variable
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
23 

 
MES 

 
01  

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113880- CCCP 19-009 DIVINO NIÑO 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9281-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

Variable: 1 

Descripción: Se evidencia en área de recibo, puerta parte 
inferior con presencia de oxido y caucho que hermetiza la 
puerta, roto. 

 

Variable: 55 

Descripción: Se evidencia en el salón comedor, presencia de 
cucarachas. 

 

 
 
 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 
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Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
 
 
 
  
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA 

 

SEMANA N°:  4      MENÚ: 22 

 

 

GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervision 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


